Speisekarte

Tagessuppe gross // 8.50 klein // 6.50
Soup of the day

Bouillon mit Suppenperlen oder Fladli // 7.50

Griner Salat // 8.50

Franzosische Sauce
Green salad

Gemischter Salat // 11
Franzosische und Italienische Sauce
Mixed salad

Buntgemischter Salat mit Pouletstreifen // 23
Mixed salad with chicken strips

HAUPTGANG / MAIN COURSE

Zwei Schweinsschnitzel paniert // 27
vom Nierstick mit Gemise
Two pork escalopes breaded, vegetables

Schweins Cordon-Bleu // 32

Mit wiirzigem Greyerzer und gerduchtem Schinken und Gemijse
ca. 20 Minuten Zubereitungszeit / approx. 20 minutes preparation time
Pork cordon bleu filled with ham and cheese, vegetables

Muotathaler Cordon-Bleu // 32

Mit Alpkdse und Speck vom Muotathal und Gemise
ca. 20 Minuten Zubereitungszeit / approx. 20 minutes preparation time
Muota valley cordon bleu filled with bacon and cheese, vegetables

Schweinssteak Café de Paris-Sauce // 32

Vom Nierstiick mit hausgemachter Café de Paris-Sauce und Gemise
ca. 20 Minuten Zubereitungszeit
Pork steak with homemade herb butter sauce, vegetables

Eglifiletknusperli // 25.50

Mit hausegmachter Tartaresauce
Fish crisp with homemade tartare sauce

Chicken Nuggets// 22.50

Alle unseren Hauptgdngen kénnen sie als Fitnessteller haben + CHF 1.-
All our main courses you can have with salads + chf 1.-

Zu den Hauptgdngen servieren wir Pommes-Frites oder Teigwaren.
With our main courses they can have fries, or pasta.

WARM UND KALT / WARM AND COLD
Feuerwehrteller // 20.50

Wourst-Kdsesalat, Pommes-Frites, Griner Salat
Sausage and cheese salad, french fries, green salad

Musikantenteller // 25.50

Zwei Schnitzel nature, Pommes-Frites, Griner Salat
Two escalopes nature, french fries, green salad

Alplermagronen // 21
Mit Réstzwiebeln und Apfelmus
Swiss Traditional Alpin Maccaroni with Applesauce



BURGER

Classic-Burger // 19

140g CH-Rindfleisch, Brétli, Gurken, Tomaten, Zwiebeln
und Ketchup

140g beef, bun, pickles, tomatoes, onions and ketchup

Mosi-Burger // 21

140g CH-Rindfleisch, Brstli, Gurken, Tomaten, Zwiebeln, Speck

und hausgemachte Knoblauchsauce

140g beef, bun, pickles, tomatoes, onions, bacon and homemade garlic sauce

Cheese-Burger // 21

140g CH-Rindfleisch, Brotli, Gurken, Tomaten, Zwiebeln, K&se

und hausgemachte Coktailsauce

1409 beef, bun, pickles, tomatoes, onions, cheese and homemade cocktail sauce

BBQ-Burger // 21

140g CH-Rindfleisch, Brstli, Gurken, Tomaten, Zwiebeln, Speck

und hausgemachte Barbequesauce

140g beef, bun, pickles, tomatoes, onions, bacon and homemade barbequesauce

Chicken-Burger // 21

125g CH-Poulet, Brotli, Gurken, Tomaten, Zwiebeln

und hausgemachte Coktailsauce

125g chicken, bun, pickles, tomatoes, onions and homemade cocktail sauce

Pulled-Pork-Burger // 24

160g hausgemachtes Pulled-Pork, Brotli, Gurken, Tomaten, Zwiebeln
und hausgemachte Barbequesauce
160g homeemade pulled-pork, bun, pickles, tomatoes, onions, and homemade barbequesauce

Vegan-Crispy-Burger // 21

90g Veganes Patty, Bratli, Gurken, Tomaten, Zwiebeln

und hausgemachte Barbequesauce

90g vegan patty, bun, pickles, tomatoes, onions and homemade barbequesauce

Zu unseren Burger servieren wir Pommes oder Salat. Ohne Beilage minus Fr. 5.-
We serve fries or salad with our burgers. Without side dish minus Fr. 5..

FUR DIE KLEINEN GASTE / FOR THE LITTLE GUESTS

Fir Kinder bis 12 Jahre /For children up to 12 Years.
Fischknusperli und Pommes/Fish Crisp with fries // 13

Chicken Nuggets und Pommes // 13
Paniertes Schweinsschnitzel mit Pommes/ Pork escalopes with Fries // 13
Alplermagronen mit Apfelmus/ Alpin Maccaroni with Applesauce // 13

Portion Pommes-Frites/Portion of French fries // 6.50

A Guata wischt d’Familia Liond
Bei Fragen zu Allergenen und Zutaten die eine Unvertrdglichkeit auslésen, wenden Sie sich bitte an unser
Servicepersonal.

Herkunft:

Rindfleisch/Beef CH
Schweinefleisch/Pork CH
Poulet/Chicken CH/EU/BRA
Fisch/Fish DE vom Bodensee/Lake Constance

Brot und Backwaren aus der Schweiz



